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Après dix mois de travaux, le restaurant universitaire a rouvert ses portes dans une version 
entièrement repensée, le 18 avril 2025. Cette transformation ambitieuse marque une étape 
majeure dans l’amélioration des conditions d’accueil et de restauration des étudiants. Elle 
s’inscrit dans le cadre du projet AGIR 2035, porté par Vichy Communauté, avec la volonté 
affirmée de renforcer l’identité estudiantine du territoire à travers le développement de sa 
marque Vichy Campus.

Le restaurant a été officiellement inauguré le mercredi 7 mai 2025, en présence des partenaires 
et financeurs du projet, soulignant l’importance collective de cet investissement pour le campus 
universitaire vichyssois.

 
Entièrement réorganisé et modernisé, le restaurant universitaire est devenu un équipement 
central pour la vie du campus. Avec une capacité d’accueil augmentée et la possibilité de servir 
jusqu’à 800 repas par jour, il répond pleinement aux besoins croissants des étudiants. 

La réaffectation complète du bâtiment a permis de repenser les volumes, fluidifier le service 
grâce à un second point de caisse, et offrir un environnement fonctionnel et accueillant.

 
Au-delà des infrastructures, l’offre de restauration a été enrichie pour s’adapter aux attentes 
actuelles. Autant de solutions pensées pour conjuguer équilibre alimentaire et flexibilité. 

Malgré dix mois de travaux, le service a été maintenu sans interruption, grâce à l’engagement 
constant des équipes. Cette rénovation ambitieuse illustre la volonté de Vichy Campus et des 
services universitaires de proposer un cadre de vie moderne et de qualité à l’ensemble de la 
communauté étudiante.

LE RESTAURANT UNIVERSITAIRE FAIT PEAU NEUVE : 
UN NOUVEAU SOUFFLE POUR LA RESTAURATION ÉTUDIANTE

COMMUNIQUÉ  
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UN OUTIL STRUCTURANT POUR LE CAMPUS 

Avec 550 repas servis chaque jour en moyenne, et un pic de 700 repas enregistré au mois 
d’octobre, le restaurant universitaire constitue un maillon essentiel de la vie quotidienne sur le 
campus. Grâce à la modernisation de ses infrastructures, à l’optimisation de son organisation, 
et aux différents services, l’établissement a désormais la capacité de servir jusqu’à 800 repas 
par jour.

UN BÂTIMENT RÉORGANISÉ ET MODERNISÉ

Initialement appelé la Maison de l’Étudiant, le 
bâtiment combinait restaurant universitaire et 
salles de cours. Désormais il est entièrement 
dédié à la restauration. Cette réaffectation des 
espaces a permis une redistribution complète 
des volumes et une modernisation significative 
des installations.

La capacité d’accueil a été portée de 229 à 320 
places assises, et l’ajout d’un second point de 
caisse permet désormais de fluidifier le service.



RÉAMÉNAGEMENT DE L’ÉTAGE ET RELOGEMENT DES SALLES 
TECHNIQUES 

Dans le cadre de la réorganisation des espaces, les salles audiovisuelles et informatiques, 
auparavant situées à l’étage du restaurant universitaire, ont été transférées au sein du Pôle 
Universitaire. 

Ce relogement a permis de libérer l’ensemble du bâtiment au profit de la restauration étudiante, 
offrant ainsi une meilleure optimisation des volumes et une circulation plus fluide. 

L’étage est maintenant entièrement dédié à la restauration.



UNE OFFRE DE RESTAURATION ENRICHIE

Au-delà de l’amélioration des espaces, l’offre de 
restauration a également été renouvelée pour 
mieux répondre aux attentes et aux usages des 
étudiants. Le restaurant propose désormais :

• un bar à salade et un bar à légumes, pour 
favoriser une alimentation équilibrée,
• un espace grill, avec frites et grillades,
• un espace de restauration libre, équipé de 
micro-ondes, permettant aux étudiants de 
réchauffer leur propre repas et de déjeuner dans 
un environnement convivial.

UNE CONTINUITÉ DE SERVICE ASSURÉE

Malgré l’ampleur du chantier, le restaurant universitaire est resté ouvert pendant toute la durée 
des travaux. Cette continuité de service a été rendue possible grâce à l’engagement sans faille 
des équipes mobilisées, qui ont su faire preuve d’une grande souplesse et d’une forte capacité 
d’adaptation.

Au quotidien, huit agents ont assuré la préparation et le service des repas dans des conditions 
parfois contraignantes, témoignant d’un véritable esprit de service public.

Ce projet de rénovation s’inscrit pleinement dans les objectifs de modernisation et de qualité 
portés par les services universitaires, au bénéfice de l’ensemble de la communauté étudiante.



UN FRIGO SOLIDAIRE AU RESTAURANT UNIVERSITAIRE

Dans une démarche à la fois écologique 
et solidaire, le restaurant universitaire met 
à disposition des étudiants un frigo anti-
gaspi, installé dans le hall de l’établissement. 
Les plats préparés mais non consommés, 
encore parfaitement comestibles, ainsi 
que du pain et des laitages y sont déposés 
chaque jour. Les étudiants peuvent s’y servir 
librement et gratuitement. 

Cette initiative vise un double objectif : lutter 
contre le gaspillage alimentaire et soutenir 
les étudiants en situation de précarité.

LE CROUS CLERMONT AUVERGNE

Le Crous Clermont Auvergne joue un rôle essentiel dans la vie étudiante en soutenant 
activement le Pôle Universitaire. Grâce à l’agrément qu’il a délivré, les étudiants boursiers 
peuvent bénéficier de repas complets à 1 €, tandis que les autres étudiants profitent 
d’un tarif de 3,30 €. Cette initiative favorise l’accès à une restauration de qualité. 
 
Par ailleurs, le Crous accorde au Pôle Universitaire une subvention de fonctionnement de 
1,50 € par repas consommé. 



À PROPOS DE VICHY CAMPUS 

Portée par Vichy Communauté, Vichy Campus est une 
marque territoriale qui vise à promouvoir l’attractivité du 
territoire et la qualité de vie étudiante. Elle fédère l’ensemble 
des acteurs de l’enseignement supérieur, de la formation, 
du logement, de la culture, du sport et de la mobilité autour 
d’un objectif commun : offrir un environnement favorable à 
la réussite et à l’épanouissement des étudiants.

Aujourd’hui, plus de 3 000 étudiants poursuivent leurs études 
à Vichy dans des formations supérieures, du BTS à Bac+5, 
réparties entre établissements publics et privés. L’ambition 
de Vichy Campus est de conforter l’identité étudiante du 
territoire, en développant des services adaptés, des lieux 
de vie, des événements et des infrastructures modernes.

Vichy Campus s’inscrit pleinement dans la stratégie territoriale AGIR 2035, qui fait de la 
jeunesse, de l’enseignement supérieur et de l’innovation des leviers majeurs de développement 
pour l’avenir du territoire.

FINANCEMENT 

Montant total des travaux 545 K€

• Maitrise d’ouvrage : 10 340 €
• Achat de matériels : 49 326 € HT
• Travaux d’aménagement du restaurant (1er étage) : 384 543,25 €
• Transfert de la salle son : 99 982 €

Autres dépenses :
• Mobilier rez-de-chaussée : 25 920,25 € 
• Plateaux avec logo Vichy Campus : 861,25 €
• Vaisselle : 9 213,25 €
• Vitrine réfrigérée : 11 854,92 €
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